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Rzeczpospolita
produktow regionalnych

Jaka bedzie polska wie§ w 2044 roku? Marzy mi si¢, aby po czterech dekadach od wejscia
do Wspélnoty Europejskiej polska wies potrafila wykorzystywaé swoje naturalne przewagi —
zwlaszcza takie, ktore bezposrednio wiaza si¢ z trzonem gospodarki prowadzonej na obszarach
wiejskich, czyli dzialalno$cia rolnicza i produkeja zywnosci. Ich wykorzystanie z jednej strony
moze przelozyé sie pozytywnie na rozwdj lokalny i zachowanie wyjatkowosci polskiej wsi,
z drugiej za$ powinno pozwolié na utrzymanie produkcji rolniczej i jej optacalnosé.
Wspdlnotowy system oznaczen geograficznych (Chronione Oznaczenia Geograficzne -
dalej ChOG i Chronione Nazwy Pochodzenia - dalej ChNP) jest i pozostanie gléwnym na-
rzedziem polityki UE sluzacym zwickszaniu wartosci rynkowej produktéw rolno-spozyw-
czych?, ktore swoja jakos¢, wynikajaca ze specyfiki i z wyjatkowosci, zawdzigczaja pochodzeniu
z konkretnych miejsc czy regionéw. Badania z ostatnich lat pokazuja, Ze obszary wytwarzania
produktéw ChOG i ChNP w calej Europie pokrywaja si¢ z regionami o ponadprzeci¢tnych
potencjatach §rodowiskowych lub kulturowych. Widoczne sa pozytywne korelacje pomiedzy
czestotliwoscia wystepowania produktéw ChOG i ChNP a obszarami rolniczymi o wysokiej
warto$ci przyrodniczej, charakteryzujacymi sie wysokim poziomem rolnictwa ekstensywnego,
wysokim potencjalem turystycznym lub ponadprzeci¢tnymi wskaznikami dziedzictwa kultu-
rowego®. Jednocze$nie produkty te wystepuja czesciej na obszarach stabszych ekonomicznie,
ze starzejacymi si¢ i zmniejszajacymi populacjami. To prowadzi do wniosku, ze idea, ktora
przy$wiecala przeniesieniu systemu oznaczenl geograficznych — podczas reformy Wspélnej Po-
lityki Rolnej z 1992 roku - z poziomu poszczeg6lnych paristw na poziom acquis communautaire,

Komisja Europejska, Commission Staff Working Document Evaluation of Geographical Indications and
Traditional Specialities Guaranteed Protected in the EU, https://cur-lex.ecuropa.cu/legal-content/EN/
TXT/?uri=SWD:2021:427:FIN (dostep: 17.01.2023).

L. Flinzberger, Y. Zinngrebe, M.N. Bugalho i in., EU-wide mapping of ‘Protected Designations of Origin’
food products (PDOs) reveals correlations with social-ecological landscape values, Agron, Sustain. Dev., 42,
43, 2022, https://doi.org/10.1007/$13593-022-00778-4.
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byta stusznas. Warto takze zwré6ci¢ uwage na fakt, ze w Zielonym Eadzie Unii Europejskiej
i strategii ,,Od pola do stolu” wskazano, iz system ChOG/ChNP powinien by¢ istotnym ele-
mentem zielonej transformacji rolnictwa Wspdlnoty i tworzenia ,,zréwnowazonych systemoéw
zywno$ciowych”, a takze kreowania instytucji rozwojowych w skali lokalnej+.

W kolejnych dziesigcioleciach system ChOG/ChNP bedzie wspieral obszary struktural-
nie ubogie’, a takze bedzie pomagal w tworzeniu tzw. lokalnych ,,rynkéw zakorzenionych”
(nested marker)® czy efektywnych laficuchéw produkeji i komercjalizacji zywnosci’. Tym bardziej
nalezy zalozy¢, ze system ChOG/ChNP, w Polsce stosowany dotychczas w tak niewielkim
stopniu® — zwlaszcza w odniesieniu do skali i zr6znicowania produkowanej w naszym kraju
zywnosci - w kolejnych dwoch dekadach bedzie wykorzystywany efektywnie i powszechnie.
Niniejszy tekst jest opowiescia o wykorzystaniu potencjalu drzemiacego w specyfice, lokalnosci
i wyjatkowosci produkcji rolnej poszczegélnych polskich regionéw.

Zakladam, ze bez wzgledu na to, jak wie$ bedzie wygladala za 20 lat, na ile istotne dla
obszaréw wiejskich w Polsce w roku 2044 okaza si¢ zmiany klimatyczne, procesy demograficz-
ne czy kwestie wykorzystania big data w sektorze agro, mozliwe bedzie nalozenie na krajobraz
polskiej wsi swoistej niewidzialnej mapy z miejscami wytwarzania produktéw, ktére beda sie
przyczyniac do rozwoju lokalnego i mitygacji probleméw zwiazanych z oplacalnoscia produkeiji
zywnosci, a jednocze$nie beda one uchodzi¢ za zywy element dziedzictwa rolniczego Europy.
Ze wzgledu na ich do$¢ luzny zwiazek z rolnictwem w niniejszym tekscie zostaly pominicte
tradycyjne produkty zywnosciowe, ktére wywodza si¢ z miast i kultury miejskiej.

Czas na owocobranie

Zacznijmy od produktéw, keére w §wietle wymogéw stawianych wyrobom aplikujacym
0 ChOG/ChNP pasuja wrecz idealnie?, cho¢ nie notuja wielkiego potencjatu produkeyjnego.
Slynne powidla z Krzeszowa nad Sanem (Podkarpacie) oraz z Doliny Dolnej Wisty (wojew6dz-

3 A. Gocci, The role of tradition and innovation among EU GI products and sustainable pathways within the GI
scheme, TUM School of Management der Technischen Universitit Miinchen, 2021, https://mediatum.
ub.tum.de/doc/1616875/1616875.pdf (dostep: 30.01.2023).

* R. Conneely, M. Mahon, Prorected geographical indications: Institutional roles in food systems governance
and rural development, Geoforum, 60, 2015, https://doi.org/10.1016/j.geoforum.2015.01.004.
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Economic Effects of European Union Policy, Sustainability, 2018, 10(10):3745, https://doi.org/10.3390/
SU10103745.
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markets: comparative perspectives from China, Brazil and the European Union, ,,The Journal of Peasant
Studies” 2012, 39:1, 133-173, DOI: 10.1080/03066150.2011.652619.

7 Z. Orestis-Vasileios, Do PDO and PGI foodstuffs have value added to stakeholders?, Wageningen 2014,
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8 W. Krawcezyk, B. Borys, P. Paraponiak, Funkcjonowanie europejskich systemdw certyfikacji produktdw zwie-
rzecych w wybranych krajach Unii Europejskiej, ,Przeglad Hodowlany” 2020, 3, http://ph.ptz.icm.edu.pl/
wp-content/uploads/2020/05/3-Krawczyk.pdf (dostep: 24.01.2023).

Komisja Europejska, Systemy jakosci zywnosci UE, https://agriculture.cc.curopa.cu/farming/geographi-
cal-indications-and-quality-schemes/geographical-indications-and-quality-schemes-explained_en
(dostep: 17.01.2023).
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two kujawsko-pomorskie), bo o nich mowa, zawdzieczaja swoja wyjatkowosé nie tylko wielo-
godzinnemu smazeniu w miedzianych kotlach podgrzewanych na ,,zywym ogniu”, lecz takze -
whadciwie przede wszystkim - wyjatkowym surowcom: starym odmianom §liwek wegierek,
z ktdrych styna te dwa ,,powidlowe zaglebia”. Z pewnoscia kluczowymi produktami w trakcie
38. edycji Festiwalu Smaku w Grucznie™ w 2044 roku, sprzedawanymi na niemal co drugim
stoisku, beda wlasnie rézne rodzaje powidel z Doliny Dolnej Wisly i ich pochodne. Nowe po-
kolenia sadownikéw znad Sanu oraz z Doliny Dolnej Wisly — cho¢ ludzi tych dzieli pél tysiaca
kilometréw - beda sie trudni¢ tym samym, czyli wytwarzaniem surowca do produkcji najlep-
szych powidel w Unii Europejskicj, a ich jedynym zmartwieniem bedzie zbyt wolne tempo na-
sadzen nowych drzewek starych odmian §liw. Jesli juz o $liwach i §liwkach mowa, to nie sposéb
nie wspomnie¢ o tych, ktore od zawsze powinny stanowi¢ niecodzowny element tradycyjnych
dan polskiej kuchni. Trudno bowiem przechwali¢ walory kulinarne tych §liwek - s3 one niepo-
réwnywalne z niczym innym dostepnym na rynku, konkurowaé zas moga wylacznie miedzy
soba. Mowa tu o susce sechloniskiej i §liwce szydlowskiej. Obydwie maja bardzo intensywny,
specyficzny smak i zapach wedzenia. Pierwsza jest podsuszana i podwedzana. Produkuje si¢
ja w czterech gminach Beskidu Wyspowego, gdzie drewniane suszarnie sa rozsiane po lakach
i halach niczym bacéwki na Podhalu. Druga, poddawang procesowi jednoczesnego suszenia
i wedzenia dymem oraz goragcym powietrzem, pozyskuje si¢ z drzew rosnacych wokél zamku
w $wietokrzyskim Szydlowie, zwanym polskim Carcassonne.

Polaczenie owoc6éw i Beskidu nasuwa od razu na mysl §liwki z Lacka w Malopolsce,
ktére stuza gléwnie do wyrobu stynnego ,,dajacego krzepe i kraszacego lica” lackiego trunku.
W 2044 roku w Eacku bedzie istnie¢ ustugowa gorzelnia, ktérej udzialowcami beda nie tyl-
ko wspolpracujacy ze soba okoliczni sadownicy, lecz takze gmina, odpowiedzialna za rozwo;
lokalnej turystyki i promocje specjaléw. Gorzelnia bedzie si¢ zajmowad przerabianiem wyjat-
kowych lackich owoc6w na wysokoprocentowe napoje, a kazdy z sadownikéw bedzie mégt
dokona¢ takiego przerobu w pelni legalnie, za$ uzyskane w ten sposéb ,,plynne produkty”
legalnie sprzedawac.

Oprocz sliwowicy Kotlina Eacka nadal bedzie stynaé z sadéw jablkowych, w keorych ro-
sna wyjatkowe owoce. Na ich smak i cechy wyrdzniajace sposréd innych jablek wplywaja lokal-
ny klimat i sposéb uprawiania na stokach okolicznych wzgérz. Owoce maja wyrazny, §wiezy,
stodko-kwasny smak, okreslany mianem ,,zielonej gérskiej nutki”. W rywalizacji o ,,jablkowe
podium” pozostana owoce z Groéjca na Mazowszu — o wickszym rumiencu, ktéry §wiadczy
0 wyzszej niz przecigtna zawartos$ci antocyjanéw pod skoérka. Maja one tez wyzsza niz prze-
cietna kwasowos$¢. Tercet zamykaja jablka z okolic Sandomierza, gdzie od wiekéw kultywuje
si¢ tradycje sadownicze i ogrodnicze. Warto zauwazy¢, ze w tych trzech jablkowych zagle-
biach: Kotlinie Eackiej (Sadecczyzna), okolicach Gréjca na Mazowszu oraz na terenach wokol
Sandomierza w 2022 roku produkowano okolo 75% polskich jablek. W 2044 roku wszystkie
jablka z tych obszaréw beda certyfikowane, a to da nam pozycje lidera w Unii Europejskiej
w kategorii produkcji jablek ChOG/ChNP.

10 Jedna z najwickszych imprez organizowanych w Polsce poswigconych produktom regionalnym, orga-

nizowana od 2006 roku w Grucznie w powiecie $wieckim (w Dolinie Dolnej Wisly), http://festiwal-
smaku.pl/ (dostep: 30.01.2023).
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Polska bedzie takze stynac z produkeji innych owocéw, np. truskawek i malin. Tru-
skawki pochodzace z Kaszub zawdzi¢czaja swoja wyjatkowosé wzgérzom morenowym, na
ktérych uprawia si¢ krzewy na wysokos$ci 180-300 m n.p.m. Panuje tam specyficzny klimat,
wplywajacy na wicksza zawarto$¢ cukréw w owocach. Warto jednak zauwazyé, ze to wea-
le nie wojewddztwo pomorskie bedzie liderem w produkeji truskawek w Polsce. Juz w 2022
roku dominowaly tu wojewddztwo mazowieckie (35% produkeji) z zaglebiem wokdl Ploriska,
wojewddzewo lubelskie (16%) z zaglebiem wokol Pulaw, a takze wojewddzewo todzkie (6%),
w ktorym z truskawek slynie m.in. gmina Buczek. Kazde z tych miejsc ma swoja specyfike
i kazde w 2044 roku bedzie stanowi¢ oznaczenie geograficzne dla lokalnie uprawianych truska-
wek. Jesli za$ chodzi o maliny, to z pewno$cia palme pierwszenistwa bedzie dzierzy¢ wojew6dz-
two lubelskie, skad pochodzi i bedzie pochodzi¢ wigkszos¢ polskich malin. Niekwestionowana
malinowy stolica Polski bedzie Krasnik, a malina krasnicka w 2044 roku zasili grupe polskich
produktéw ChOG/ChNP.

Wielce specyficznym, lokalnie zakorzenionym produktem o niepowtarzalnej jakosci jest
wi$nia nadwislanka, uprawiana w wojew6dztwie §wictokrzyskim, w pasie nadwislaiiskim od
Ozarowa do Lipska. Za dwie dekady jej produkcja zdecydowanie si¢ zwickszy, rola tego pro-
duktu jako naturalnego wzmacniacza smaku bedzie powszechnie znana i wykorzystywana
w przetworstwie, a owoce spoteguja doznania smakoszy deseréw i przetwordéw z calej Polski.
Na koniec nalezy wspomnie¢ o czarnej porzeczce, w ktorej produkeji nasz kraj bedzie bez-
sprzecznym unijnym liderem*. Wlasnie czarna porzeczka z Polski bedzie jednym z tych pro-
duktow, ktdre poprzez czeste pojawianie si¢ na sklepowych potkach (gléwnie w postaci sokéw,
nektaréw i stodkich przetworéw) pozwola do 2044 roku rozpowszechnié system ChOG/ChNP
wéréd polskich konsumentéw.

Spacer po warzywniaku

Przez wieki kiszenie bylo jedynym sposobem konserwacji warzyw. Dlatego nasz spacer po
polskim warzywniaku A.D. 2044 zaczniemy od miejsc z kiszona kapusta, a konkretnie od
Charsznicy pod Krakowem. Pierwsze wzmianki o tamtejszej uprawie kapusty sicgaja XIV
wieku, a potwierdzone informacje o jej kiszeniu - dwéch wiekéw wstecz'>. W ciagu czterech
dekad od przystapienia Polski do UE marka charsznickiej kapusty nabierze znaczenia nie
tylko tradycyjnego, lecz takze — przede wszystkim - biznesowego. Kiszone ekologiczne ogérki
i kapusta z tych terenéw sa juz masowo sprzedawane w najpopularniejszych sieciach handlo-
wych w Polsce. Tradycja, do ktérej polscy producenci kiszonek powr6ca na pewno w 2044
roku, gléwnie za sprawg poszukujacych cickawych smakéw kucharzy, jest ,,kiszenie kapusty
w glowach”s. Jesli jestesmy juz przy kiszonkach, trzeba takze wspomnie¢ o miejscach styna-

W Polsce plantacje porzeczek sa zlokalizowane przede wszystkim na terenie czterech wojewddztw:
lubelskiego, mazowieckiego, }odzkiego i $wigtokrzyskiego.

2 CHARSZNICA, kapusciana stolica Polski, http://www.kiszonakapusta.pl/index.php/pl/2015-12-02-
09-58-41/organic-agricultural-land.html (dostep: 14.01.2023).

1. Byszewska, G. Kurpinska, Polskie smaki. Kulinarna podriz po regionach, Zysk i S-ka, Poznan 2014.
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cych z tradycji fermentacji ogérkéw. Zalicza si¢ do nich dolina Narwi, gdzie panuje specyficzny
mikroklimat, idealnie wplywajacy na uprawe tych warzyw. Dawniej mieszkancy zakola Narwi
kisili ogérki w drewnianych beczkach, ktére nastepnie zatapiali w rzece, co gwarantowalo wla-
$ciwa temperature przechowywania. W 2044 roku lokalne Muzeum Ogérka Narwianskiego
i Kruszewskiego ChOG bedzie prowadzi¢ pokazowe lekeje takiej tradycyjnej formy kiszenia.
Okoliczne plantacje ogérkéw, czosnku i kopru wykorzystywanych do kiszenia zdecydowanie
zwicksza swoje obszary, przekrocza granice Choroszczy i rozleja si¢ po okolicznych gminach
(Kobylin-Borzymy, Sokoly, Lapy, Suraz, Turo$ni Koscielna, Tykocin) o podobnych uwarunko-
waniach klimatycznych. Wzorem dla lokalnych rolnikéw bedzie ogérek znad Szprewy, ktéry
stal sie jednym z symbolicznych produktéw niemieckiej kuchni. Kolejnym miejscem, ktére
bedzie stynaé w Polsce z jakosci kiszonych warzyw, jest Kotobrzeg. Produkowane tam ogérki
zawdzieczaja swoja wyjatkowosé uzyciu kolobrzeskiej wody solankowej. Jest to produkt na
tyle niepowtarzalny i majacy tak ogromne walory kulinarne, ze w 2044 roku ogérek kolobrze-
ski stanie si¢ jednym ze sztandarowych produktéw kuchni Pomorza Zachodniego (obok win
i miodu drahimskiego).

Z uwagi na $wiatowe trendy zywieniowe, zakladajace ograniczenie spozycia miesa, nie-
unikniony wydaje si¢c wzrost zapotrzebowania na rosliny straczkowe. Ich bialkiem mozna za-
stapi¢ bialko miesne w codziennej diecie. Polska jest jednym z kilku kluczowych producentéw
fasoli w UE. Najwiccej fasoli bedzie si¢ produkowad na Lubelszczyznie, ale nie tylko w tym
regionie istnieje ogromny potencjal do rozwoju jej upraw. Juz kilka lat po przystapieniu Polski
do UE producenci fasoli z pogranicza wojewddztw $wictokrzyskiego (Kotlina Sandomierska),
podkarpackiego i malopolskiego zdecydowali si¢ na rejestracje swoich produktéw jako ChOG/
ChNP. Sa to odpowiednio fasole: wrzawska, korczyriska i z doliny Dunajca. W widlach Wisly
i Sanu kréluje odmiana tyczna, a najwiccej uprawia sig jej we wsi Wrzawy. Kolejne straczkowe
zaglebie to okolice Nowego Korczyna w wojewddztwie $wictokrzyskim (fasola z tego regionu
jest znana na rynku jako korczyniska; to odmiana ja$ karlowy biczykowy). Ostatni ,,fasolowy
region” lezy w Malopolsce, w dolinie Dunajca — uprawia si¢ tam odmiane fasoli wielkokwia-
towej pickny jas. W 2044 roku polskie gospodynie nie beda kupowaly fasoli ,,tak po prostu”;
za kazdym razem beda musialy rozstrzygnad, ktéra z trzech odmian ChOG/ChNP wlozy¢ do
zakupowego koszyka.

W Malopolsce, gléwnie w gminach Slomniki i Radziemice, uprawia si¢ czosnek galicyj-
ski't. Swoja specyfike - fioletowa barwe i bardzo intensywny smak - zawdzigcza on glebom
o wysokim pH, powstalym w wyniku wietrzenia skal wapiennych (pokrywajacych zaledwie 1%
powierzchni Polski), oraz najdtuzszemu w Polsce okresowi wegetacyjnemu. Po stronie §wigto-
krzyskiej, w okolicach Skalbmierza, wickszo$¢ gleb ma najwyzsza przydatno$é rolnicza i zalicza
si¢ do tzw. nienaruszalnych zasobéw dla potomnosci®. Sa to tereny produkeji niezwykle boga-
tej w mineraly i substancje odzywcze marchwi skalbmierskiej. Obydwa produkty, podobnie jak
tereny rolnicze, na ktérych sig je uprawia, sa naprawde wyjatkowe. T¢ niepowtarzalnos¢ — sma-

1 https://eur-lex.curopa.cu/legal-content/EN/ALL/?uri=CELEX%3A32018R1202 (dostep: 24.01.2023).

15 http://www.skalbmierz.cobip.pl/_gAllery/76/78/7678/Program_Ochrony_srodowiska.pdf (dostep:
27.01.2023).
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kowa, zdrowotna i kulinarna - w 2044 roku beda powszechnie docenia¢ konsumenci, pacjenci
oraz szefowie kuchni. Tak wyjatkowe wyroby, zarejestrowane jako ChOG/ChNP, dadza impuls
do rozwoju setek czy nawet tysiecy gospodarstw na pograniczu malopolsko-§wictokrzyskim.

Liste warzyw, ktére do 2044 roku zawojuja stoly nie tylko polskich konsumentéw, zamy-
kaja dwa produkty: chrzan nadwarcianiski i papryka przytyckas. Ten pierwszy jest produko-
wany w polskim ,,zaglebiu chrzanowym” w wojewddztwie }6dzkim, drugi natomiast bedzie
pochodzi¢ z ,,zaglebia paprykowego” z okolic Przytyka na Mazowszu.

Zwierz¢ta w zagrodzie

W 2044 roku konsumenci w Polsce cz¢éciej niz obecnie beda poszukiwaé wyjatkowych sma-
kéw i zréznicowanej zywnosci. Bedzie to mialo swoje konsekwencje takze w odniesieniu do
produkcji odzwierzecej — gléwnie serowarskiej i wedliniarskiej. Przyklad sera korycinskiego
z Podlasia7 pokazuje, ze dzicki rejestracji ChOG, dobrej promocji, a takze wspélpracy produ-
centéw i zaangazowaniu lokalnego samorzadu mozna osiagnaé znaczacy sukces komercyjny
nawet wtedy, gdy zaczyna si¢ w niewielkich przydomowych przetwérniach prowadzonych
w gospodarstwach rolnych. W 2044 roku podobny sukces na Podlasiu odniosg takze inni
rolnicy - producenci sera z Wizajn (pélnocna Suwalszczyzna). Méwiac o produkeji wyjatko-
wego nabialu, nalezy takze zauwazy¢, jak wielkim bogactwem smaku i réznorodnoscia seréw
ChOG/ChNP beda cieszy¢ si¢ polscy konsumenci w 2044 roku. Do tego czasu dokona si¢
bowiem ogromny rozw6j w mleczarniach (nie tylko w wojewddztwie podlaskim), ktore nie
ulegna pokusom unifikacji swojego asortymentu - dzielenia go na produkeje seréw ,,biatych”
i ,z0ktych”; ale postawia na lokalno$é, wyjatkowosé i regionalizm. Warto tu wspomnie¢ o ma-
$le z Filipowa (Podlasie), twarogu hajnowskim (Podlasie), twarogu z Bychawy (Lubelszczyzna)
oraz wiclkopolskich gziku, serze smazonym i twarogu wedzonym. Wigkszos$¢ z podmiotéw
zrzeszonych w Krajowym Zwiagzku Spéldzielni Mleczarskich w 2044 roku bedzie produkowaé
sery ChNP i ChOG - wyjatkowe, zwigzane z tradycja ziem, na ktérych prowadzi sie skup
mleka.

Ze wzgledu na dynamiczny rozwdéj Podhala, ktéry jedynie w malym stopniu wiaze si¢
z rozwojem rolnictwa na tych terenach, nie bedziemy snuc rozwazan dotyczacych scenariuszy
produkcji serow owczych (wickszo$¢ z nich moze si¢ juz dzis§ poszczycié rejestracja w systemie
ChOG/ChNP). Trzeba jednak wspomnie¢ o tym, ze do 2044 roku dzicki madrej polityce
lokalnych wladz oraz trosce mieszkancéw o zachowanie dziedzictwa przyrodniczego i kultu-
rowego tych ziem poglowie owiec gérskich (cakiel, polska owca gérska) przekroczy 200 tysiecy
sztuk®®. Zwierzeta te s3 nie tylko nieodzownymi elementami gérskiego krajobrazu, lecz takze
glownymi dostarczycielami surowca do produkeiji tradycyjnych podhalaniskich seréw.

https://bip.mazovia.pl/pl/bip/zalatw-sprawe/rolnictwo/lista-produktow-tradycyjnych/warzywa-i-o-
woce/papryka-przytycka.html (dostep: 27.01.2023).

https://eur-lex.europa.cu/LexUriServ/LexUriServ.do?uri=0J:C:2011:345:0019:0023:PL:PDF (dostep:
21.01.2023).

hetps://modr.pl/sites/default/files/brochures/tradycyjny_chow_owiec.pdf (dostep: 21.01.2023).
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Podobnie jak w przypadku produkcji serowarskiej prowadzonej na terenach wiejskich,
réwniez produkcja masarska w 2044 roku bedzie si¢ rozwijala tam, gdzie bedziemy mieé do
czynienia z wyrobami wysokiej jakosci, nierozerwalnie zwigzanymi z miejscami wytwarza-
nia. Mozna wskaza¢ przynajmniej kilka obszaréw geograficznych, ktére beda wtedy stynaé
z wyjatkowych wedlin, wytwarzanych przez wielu lokalnych producentéw w niemal iden-
tyczny, zgodny z tradycja sposéb. Zaliczaja si¢ do nich: kindziuk na Suwalszczyznie, na po-
tudniu Polski kielbasy (kazda inna) z Markowej na Podkarpaciu, z Liszek w Malopolsce oraz
piaszczanska z Malopolski. Na Slasku beda to przede wszystkim krupnioki (rodzaj kaszanki),
a w Wielkopolsce - kielbasa biala parzona oraz kielbaski rawickie. Wizytéwka wojewddztwa
t6dzkiego w najblizszych dwéch dekadach stana sie wedliny z Szadka, w ktérym przy zaanga-
zowaniu setek lokalnych gospodarstw niezmiennie preznie bedzie dziala¢ Gminna Spoldziel-
nia ,Samopomoc Chlopska”™?. W 2044 roku bedzie si¢ tam przyjezdzad nie tylko po dobra
zywnos$¢, lecz takze po nauke tego, jak z sukcesem zarzadza¢ gminna spoldzielnia rolnicza.

W 2044 roku konsumenci w Polsce masowo docenia takze wedliny w mniejszym stopniu
zwiazane z konkretnym regionem, ale bezpo$rednio wywodzace si¢ z polskich tradycji masar-
skich. Mowa o staropolskich wedlinach zarejestrowanych w UE jako GTS**: kielbasie mys§liw-
skiej, jalowcowej, suchej krakowskiej oraz kabanosach. W 2044 roku tradycyjne polskie wedliny
beda produkowane z typowych polskich ras §win: pulawskiej, zlotnickiej, zwistouchy. Rejestra-
cja w systemie ChOG/ChNP jak najwickszej liczby lokalnych wedlin, wsparcie marketingowe
wedlin GTS, a takze rozwdj hodowli typowych polskich ras $win na cele przetworstwa stana
sie kluczowymi czynnikami wspierajacymi utrzymanie produkcji zwierzecej za dwie dekady.

Produktem, ktéry do 2044 roku zyska na znaczeniu - tak w oczach konsumentéw, jak
rolnikéw i przetwoércéw - bedzie gesina, a konkretnie ,,mloda polska ge$ owsiana”, czyli bar-
dzo popularny produkt eksportowy polskiego drobiarstwa*'. Cho¢ w 2044 roku nadal znaczna
cz¢$¢é jej produkeji bedzie sprzedawana do Niemiec, Francji czy Hongkongu, to jednak znacze-
nie rynku krajowego zdecydowanie wzro$nie. Ta marka w 2044 roku bedzie zarejestrowana
jako ChOG/ChNP, a kazdemu Polakowi bedzie si¢ kojarzy¢ z jakoscia, dobrymi praktykami
produkcji i chowem uwzgledniajacym naturalne potrzeby ptakéw.

Trzeba takze wspomnieé o hodowli ryb, ktérych konsumpcja w Polsce z roku na rok si¢
zwicksza**. Za dwie dekady beda istnieé tereny wiejskie, ktdre produkeji stodkowodnych ryb,
gléwnie karpi, podporzadkuja cala lokalna gospodarke (od rolnikéw produkujacych pasze po
firmy zajmujace si¢ marketingiem rybiej garmazerii). Stanie si¢ tak w wielu lokalnych zagle-
biach produkgji karpia: w dolnoslaskim Miliczu, malopolskim Zatorze czy Opolu Lubelskim.

e htep://gsszadek.pl/o-firmie/ (dostep: 23.01.2023).

2 A. Zappalaglio, Anatomy of Traditional Specialities Guaranteed: Analysis of the Functioning, Limitations and
(Possible) Future of the Forgotten EU Quality Scheme, GRUR International, Volume 71, Issue 12, Decem-
ber 2022, p. 1147-1161, https://doi.org/10.1093/grurint/ikacog1 (dostep: 23.01.2023).

2 https://www.agropolska.pl/produkeja-zwierzeca/drob/hodowla-gesi-stala-sie-polska-specjalno-
scia,1119.html (dostep: 23.01.2023).

2 https://www.agropolska.pl/aktualnosci/polska/polacy-jedza-coraz-wiecej-ryb-sledz-numerem-1,12162.
html (dostep: 17.01.2023).
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Gléwnym zmartwieniem producentéw bedzie wtedy to, jak odczarowaé wigilijny charakter
karpi i przekona¢ Polakéw, ze ryby te warto jesé przez caly rok.

Winem i miodem

Produktem, ktéry za 20 lat na pewno bedzie czesto goscil na polskich stolach, bedzie wino
z krajowych winnic. Jest to spowodowane kilkoma czynnikami: zmianami klimatycznymi,
zmiang preferencji konsumentéw w zakresie spozywania alkoholu oraz moda na winiarstwo,
rozumiang jako emanacja okre$lonego sposobu bycia i zycia, pasji i zaangazowania w uprawe
winoro$li. Momentem zwrotnym dla rozwoju winiarstwa bylo wstapienie Polski do UE.
W 2022 roku dzialalo juz okolo 380 producentéw i ta liczba weiaz rosta*+. Stale tempo przy-
rostu liczby winnic da w 2044 roku kilkanascie tysiccy gospodarstw specjalizujacych si¢
w uprawie winorosli - najwigcej (ze wzgledu na sprzyjajace warunki) w pasie wojewodztw
poludniowo-zachodnich, poludniowo-wschodnich, poludniowych i zachodnich. W ostatnich
latach zaczely przewazaé biale winogrona i patrzac na produkcje winiarska u naszych zachod-
nich i poludniowych sasiadéw (Niemcy, Czechy i Slowacja), mozna przypuszczaé, ze to wlasnie
biale wina beda dominowaé w Polsce za 20 lat. W ciagu najblizszych dwdéch dekad polskie wina
zaczng by¢ takze powszechnie rejestrowane jako ChOG/ChNP - wszak apelacje pochodzenia,
z ktérych zrodzil si¢ dzisiejszy system oznaczen geograficznych, wzicly swoj rodowdd wlasnie
z troski o zachowanie jakosci i specyfiki (francuskich) win. Rozwdj winiarstwa w naszym kraju
i zwickszona konkurencja polskich winiarzy wymusza konieczno$¢ ochrony geograficznych
nazw oraz jakosci trunkéw.

Na koniec nalezy wspomnieé o produkgji pszczelarskiej. Specyfika poszczegélnych regio-
néw Polski, gléwnie w zakresie roglinnosci stanowiacej pozytek dla pszczol, sprawia, ze wiele
teren6w slynie z produkeji konkretnych, specyficznych miodéw, najczeséciej odmianowych.
Juz w 2022 roku w systemie ChOG/ChNP bylo zarejestrowanych szesé wyjatkowych miodéw
pochodzacych z konkretnych regionéw*. W latach 40. XXI wieku paleta zarejestrowanych
miodéw bedzie jeszcze wigksza. Dolacza do niej chocby lipiec bialowieski, mazowiecki miéd
akacjowy, miéd fasolowy z Roztocza i miéd malinowy z Krasnika.

*okok
Do 2044 roku wyjatkowosé i specyfika produkcji Zywno$ci beda nalezeé do czynnikéw poma-
gajacych zachowaé oplacalnosé¢ funkcjonowania istotnej czesci gospodarstw rolnych - szcze-
golnie w niektdrych regionach Polski. Pomoze w tym europejski system ochrony, wyrézniania
i promocji produktéw, keorych jakosé wynika z pochodzenia, specyficznych waloréw przy-

E. Brodnicka, Rozwdj polskiego winiarstwa w latach 2000~2017, Zeszyty Naukowe SGGW ,,Ekonomika
i Organizacja Gospodarki Zywnoéciowej” 2019, nr 126, s. 5-16, DOIL: 10.22630/EI0GZ.2019.126.6.

https://strefaagro.pl/w-polsce-produkujemy-coraz-wiecej-wina-wzrost-jest-prawie-45krotny-w-ciagu-
-12-lat-wiecej-bialego-czy-czerwonego/ar/c8-15391183 (dostep: 23.01.2023).

Midd spadziowy z Beskidu Wyspowego, midd z Sejneniszczyzny/Eozdziejszczyzny, miéd drahimski,
podkarpacki miéd spadziowy, miéd kurpiowski, miod wrzosowy z Boréw Dolnoslaskich.
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rodniczych lub ludzkich umiejetnosci i tradycji. Cho¢ z pewnoscia nie bedzie to dominu-
jacy instrument wsparcia wsi i rolnictwa, to jednak warto sobie uzmystowi¢, jakie drzemia
w nim mozliwosci, analizujac jeden z sektoréw produkcji rolnej — branze sadowniczo-ogrod-
nicza. Jak mozna przeczytaé¢ w opracowaniu wynikéw Powszechnego Spisu Rolnego 2020,
w Polsce mamy 327 tysiace ha sadéw (Powszechny Spis Rolny 2020). Patrzac na analogiczne
dane, w 2044 roku produkty owocowe - nie wliczajac §liwek ani malin - majace oznaczenie
geograficzne to ponad 1/3 produkeji sadowniczej Polski. Taka wizja diametralnie zmienia opty-
ke, jesli chodzi o analiz¢ dost¢pnego w ramach WPR instrumentarium, ktére moze wspiera¢
polska wies, a zwlaszcza gospodarstwa zajmujace si¢ produkeja zywnosci.
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